
EL VIEJO CAÑON · PARRILLA RESTAURANT

SELECCION DE CORTES ESPECIALES

Cortes especiales de cerdo, ternera y pollo (2,200 kilogramos)

Guarniciones: papa al plomo, tomate, cebolla y pimiento grillados 
Acompañamientos: pure de calabaza, ensalada rusa, porotos a la provenzal, berenjenas en 
escabeche, ajo confitado y cebollas al malbec
Salsas: chimichurri, salsa criolla y provenzal

GRILLA DE PESCADOS

Variedad de pesca fresca del dia

ASADO DE TIRA, TIRA ENTERA

VACIO DEL FINO

BABY BEEF (800 GRS.)

BIFE DE CHORIZO

MINI BIFE

OJO DE BIFE

BIFE DE LOMO

COLITA DE LOMO (500 GRS.)

MIX DE CARNES (entraña, colita de cuadril, bondiola)

MATAMBRE TIERNIZADO CON SALSA CRIOLLA

ENTRAÑA

MATAMBRE DE CERDO

BONDIOLA DE CERDO

COSTILLITA DE CERDO

PECHITO DE CERDO

½ POLLO DESHUESADO

ESPECIALES ¨EL VIEJO CAÑON¨

 ENTRADAS CALIENTES

CARNES DE CERDO

AVES

PESCA GRILLE

PARRILLA

CHORIZO

MORCILLA

CHINCHULINES DE TERNERA

CHINCHULINES DE CORDERO

RIÑONCITOS

MOLLEJAS

MIX DE ACHURAS

Salmon rosado

Lenguado

EMBUTIDOS Y ACHURAS

BROCHETTE DE LOMO

BROCHETTE DE POLLO

BROCHETTE MIXTA

PROVOLETA

PROVOLETA ¨EL VIEJO CAÑON¨

BERENJENAS ASADAS

PIMIENTOS ASADOS

QUESOS, BROCHETTES Y VEGETALES


